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1 /h{Ω9Ω [Ωh½hbh 
[ΩƻȊƻƴƻ όhоύ ŝ ƭŀ ŦƻǊƳŀ ǘǊƛŀǘƻƳƛŎŀ ŘŜƭƭΩƻǎǎƛƎŜƴƻ όhнύΦ  

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ Ǝŀǎ ƴŀǘǳǊŀƭŜΣ ŦƻǊǘŜƳŜƴǘŜ ƻǎǎƛŘŀƴǘŜΣ ƭŜ Ŏǳƛ ƳƻƭŜŎƻƭŜ ǎƻƴƻ formate da tre atomi di ossigeno (O3). 
¦ƴŀ Ǿƻƭǘŀ ŦƻǊƳŀǘƻ Ŝ ƛƴǘǊƻŘƻǘǘƻ ƛƴ ŀǊƛŀ Ŝκƻ ŀŎǉǳŀ ƛƴƛȊƛŀ ƭŀ ŘŜƎǊŀŘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ ŎƘŜ ǇǊƻŘǳŎŜ ƻǎǎƛƎŜƴƻ 
biatomico (O2) ed un atomo di ossigeno (O) estremamente reattivo, in grado di ossidare e distruggere 
molecole organiche resistenti e difficilmente biodegradabili. A seguito della sua funzione di disinfezione la 
molecola di ozono (O3) si riconverte in modo naturale nella molecola di ossigeno (O2) non lasciando quindi 
ƴŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ ǘǊŀŎŎŜΣ ŀŎŎǳƳǳƭƛ ƻ ǊŜǎƛŘǳƛ ƴƻŎƛǾƛΦ tŜǊ ǉǳŜǎǘŀ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎŀ ƭΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴŀ ǘŜŎƴƻƭƻƎƛŀ 
ŜǎǘǊŜƳŀƳŜƴǘŜ ƎǊŜŜƴ Ŝ ōƛƻŎƻƳǇŀǘƛōƛƭŜ Ŏƻƴ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΦ [ΩƻȊƻƴƻ ǾƛŜƴŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ Řŀ ŀƴƴƛ ŀ ƭƛǾŜƭƭƻ ƳƻƴŘƛŀƭŜ ƴŜƛ 
ǇǊƻŎŜǎǎƛ Řƛ ƻǎǎƛŘŀȊƛƻƴŜ ŀǾŀƴȊŀǘŀ Ŝ ƴŜƭ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ Řƛ ǊƛƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘŜǇǳǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩacqua. 

/ƻƳŜ ǎƛ ƻǘǘƛŜƴŜ ƭΩhȊƻƴƻΚ 

[ΩƻȊƻƴƻ ǎƛ ƻǘǘƛŜƴŜ ŜǎǇƻƴŜƴŘƻ ǳƴ Ŧƭǳǎǎƻ Řƛ ƻǎǎƛƎŜƴƻ ŀ ǎŎŀǊƛŎƘŜ ŜƭŜǘǘǊƛŎƘŜ ŎƻƴǘǊƻƭƭŀǘŜΣ ƛƴ ŀǇǇƻǎƛǘƛ ƎŜƴŜǊŀǘƻǊƛΦ L 
due atomi costituenti la molecola di ossigeno (O2) si separano e si legano in forma triatomica, ovvero la 
molecoƭŀ Řƛ ƻȊƻƴƻ όhоύΦ [ΩƻȊƻƴƻ ǾƛŜƴŜ ǇŜǊǘŀƴǘƻ ƎŜƴŜǊŀǘƻ Ŝ ŀǇǇƭƛŎŀǘƻ ǎǳƭ ǇƻǎǘƻΣ ƴƻƴ ǾƛŜƴŜ ƴŞ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƻ ƛƴ 
contenitori, né trasportato. La produzione avviene attraverso generatori di ozono utilizzando unicamente aria 
ed energia elettrica, con applicazione istantaƴŜŀ ŀƭƭΩŜƭŜƳŜƴǘƻ Řŀ ǘǊŀǘǘŀǊŜΦ 

Vantaggi e applicazioni in generale 

[Ωh½hbh ǊŜƴŘŜ ǘƻǘŀƭƳŜƴǘŜ ƛƎƛŜƴƛȊȊŀǘŀ ŀƴŎƘŜ ƭΩŀǊƛŀ Řƛ ƻƎƴƛ ŀƳōƛŜƴǘŜΣ ƻƭǘǊŜ ŀŘ ƻƎƴƛ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛŜ Ŝ ǘŜǎǎǳǘƻΣ ǎƻƴƻ 
eliminati batteri, muffe, funghi, lieviti, virus, pollini e ogni tipo di parassita e sono allontanate mosche, 
zanzare, pulci, scarafaggi, formiche, cimici, tarli, tarme e piccoli roditori. [Ωh½hbh όO3) è un gas naturale, non 
ƛƴŦƛŀƳƳŀōƛƭŜΣ ŎƘŜ ƴƻƴ ǇǳƼ ŜǎǎŜǊŜ ƛƳƳŀƎŀȊȊƛƴŀǘƻ Ŝ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ǎǳƭ ǇƻǎǘƻΦ [Ωh½hbh ǇǊƻŘƻǘǘƻ 
ƛƎƛŜƴƛȊȊŀ ŀƭƭΩistante e in pochi minuti si trasforma in OSSIGENO (O2), eliminando completamente, per effetto 
del processo di ossidazione, anche qualsiasi odore (fumo, traspirazione, decomposizione, muffa, urina e 
animali), lasciando una gradevole sensazione di pulito e igiene. [Ωh½hbh ƛƎƛŜƴƛȊȊŀΣ ƻǎǎƛƎŜƴŀ Ŝ ǊƛƎŜƴŜǊŀ ƭΩŀǊƛŀ 
ŎƘŜ ǊŜǎǇƛǊƛŀƳƻ Ŝ ƭΩŀŎǉǳŀ ŎƘŜ ǳǘƛƭƛȊȊƛŀƳƻΦ È un potente aiuto nella lotta contro allergie, asme e infezioni 
perché abbatte la carica microbica presente negli ambienti e sulle superfici.  

In conclusione:  
¶ È un trattamento ecologico 
¶ ǊƛǎǇŜǘǘŀ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ 
¶ È molto rapido ed efficace, nettamente superiore a qualsiasi altro trattamento 
¶ I sistemi di generazione ozono non necessitano di prodotti chimici aggiuntivi 
¶ I generatori di ozono sono alimentati soltanto con aria ambiente ed energia elettrica 
¶ Manutenzione minima 

 
CERTIFICAZIONI OZONO 

Il Ministero della Sanità (protocollo n° 24482 del 31/07/1996) lo ha approvato e riconosciuto come presidio 
naturale per la sterilizzazione degli ambienti contaminati da batteri, virus, spore. e infestati da acari, insetti  
Il Ministero della Salute Ŏƻƴ /b{! ŘŜƭ нтκмлκнлмл Ƙŀ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭƭΩh½hbh ƴŜƭ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ 
ŘŜƭƭΩŀǊƛŀ Ŝ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀ ŎƻƳŜ ŀƎŜƴǘŜ ŘƛǎƛƴŦŜǘǘŀƴǘŜ Ŝ ŘƛǎƛƴŦŜǎǘŀƴǘŜΦ 
Il trattamento di decontaminazione con OZONO è in linea con le norme sulla Certificazione Ambientale Iso 
14000. 
[Ω9ƴǘŜ ǎǘŀǘǳƴƛǘŜƴǎŜ CƻƻŘ ŀƴŘ 5ǊǳƎ !ŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛƻƴ όCΦ5Φ!Φύ, che si contraddistingue in ambito mondiale per 
il rigore in tutto ciò che riguarda la salute dei propri cittadini, lo ha definƛǘƻ ŎƻƳŜ ǳƴ ŀƎŜƴǘŜ ǎƛŎǳǊƻΣ άDŜƴŜǊŀƭƭȅ 
wŜŎƻƎƴƛȊŜŘ !ǎ {ŀŦŜέ όDw!{ύΣ ƭŜǘǘŜǊŀƭƳŜƴǘŜ άƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜ ŎƻƴǘǊƻƭƭŀǘƻ Ŝ ǎƛŎǳǊƻέΦ 
Permette di ottemperare alle normative vigenti quali: sicurezza nei luoghi di lavoro, HACCP e molte altre..  
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2 ELIMINAZIONE DI BATTERI E GERMI E VIRUS 
[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ ǇƻǘŜƴǘŜ ƎŜǊƳƛŎƛŘŀ ŜŎƻƭƻƎƛŎƻ 
[ΩƻȊƻƴƻΣ ƎǊŀȊƛŜ ŀƭƭŀ ǎǳŀ ǇƻǘŜƴǘŜ ŎŀǇŀŎƛǘŁ Řƛ ƻǎǎƛŘŀȊƛƻƴŜΣ ŘƛǎǘǊǳƎƎŜ ƛƴ ƳƻŘƻ ǊŀǇƛŘƻ ŜŘ ŜŦŦƛŎŀŎŜ ƛ ƳƛŎǊƻǊƎŀƴƛǎƳƛ 
(batteri, funghi e muffe) ed inattiva i virus che sono presenti su ogni tipo di superficie, nei ƭƛǉǳƛŘƛΣ ƴŜƭƭΩŀǊƛŀ 
ƛƴƎƭƻōŀǘƛ ƛƴ ǇƛŎŎƻƭƛ ƎǊŀƴŜƭƭƛ Řƛ ǇƻƭǾŜǊŜ Ŝ ƴŜƭƭΩŀŎǉǳŀΥ 
 
¶ VirusΥ ƭΩƻȊƻƴƻ ƻǎǎƛŘŀ ƭŀ ƳŜƳōǊŀƴŀ ƭƛǇƛŘƛŎŀ ŘŜƭ ǾƛǊǳǎ ŘƛǎǘǊǳƎƎŜƴŘƻƭŀΦ Lƴ ǉǳŜǎǘƻ ƳƻŘƻ ǾƛŜƴŜ ƳƻŘƛŦƛŎŀǘŀ 

la sua struttura impedendo il legame al suo recettore. 
¶ BatteriΥ ƭΩƻȊƻƴƻ ƭƛ ŀǘǘŀcca mediante ossidazione o distruzione diretta della parete della cellula con la 

fuoriuscita dalla stessa dei componenti cellulari. I batteri muoiono per la perdita del citoplasma che 
li sostiene in vita, questo fenomeno si chiama OSSIDAZIONE o OZONOLISI PROTOPLASMATICA. Poiché 
ŀƎƛǎŎŜ ƛǎǘŀƴǘŀƴŜŀƳŜƴǘŜΣ ƭΩƻȊƻƴƻ ƴƻƴ ŎƻƴǎŜƴǘŜ ƭƻ ǎǾƛƭǳǇǇƻ Řƛ ŎŜǇǇƛ ǇŀǘƻƎŜƴƛ ǊŜǎƛǎǘŜƴǘƛΣ ǳƴ ǇǊƻōƭŜƳŀ 
ŎǊŜǎŎŜƴǘŜ ǇŜǊ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŀ ŘŜƎƭƛ ŀƭƛƳŜƴǘƛ ŦǊŜǎŎƘƛΦ 

¶ Funghi e muffeΥ ƭΩƻȊƻƴƻ ŜƭƛƳƛƴŀ ŦǳƴƎƘƛ Ŝ ƳǳŦŦŜ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƭŀ ǎǳŀ ŀȊƛƻƴŜ ƻǎǎƛŘŀƴǘŜ ƛƴ quanto provoca 
un danno cellulare irreversibile. Sono necessarie piccole concentrazioni di ozono per ottenere 
superfici libere da funghi e muffe, tuttavia, per distruggere colonie già esistenti sono necessarie 
ŎƻƴŎŜƴǘǊŀȊƛƻƴƛ ǇƛǴ ŜƭŜǾŀǘŜΦ [ΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ŦǳƴƎƛŎƛŘŀ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ ŀǳƳŜƴǘŀ Ŏƻƴ ƭΩŀǳƳŜƴǘŀǊŜ ŘŜƭƭΩǳƳƛŘƛǘŁ 
relativa. 

¶ SporeΥ ƭΩƻȊƻƴƻΣ ƛƴ ŎƻƴŎŜƴǘǊŀȊƛƻƴƛ ƭŜƎƎŜǊƳŜƴǘŜ ǎǳǇŜǊƛƻǊƛ ŀ ǉǳŜƭƭŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘŜ ǇŜǊ ƛƭ ǊŜǎǘƻ ŘŜƛ ōŀǘǘŜǊƛΣ ŝ ƛƴ 
grado di spezzare la resistenza delle spore. Le spore sono involucri alcuni batteri e funghi creano 
intorno alla loro superficie esterna quando le condizioni ambientali sono avverse, in modo da 
rimanere in sospeso fino a quando le condizioni sono favorevoli ripristinando il loro metabolismo e 
la loro attività. 

Tutti i disinfettanti necessitaƴƻ Řƛ ǳƴ ǘŜƳǇƻ Řƛ Ŏƻƴǘŀǘǘƻ Ŏƻƴ ƛƭ ƳƛŎǊƻǊƎŀƴƛǎƳƻ ǇŜǊ ŜƭƛƳƛƴŀǊƭƻΣ ƭΩƻȊƻƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ 
è concretamente il processo più rapido ed efficace conosciuto. Il suo principale vantaggio rispetto ad altri 
ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƛ Řƛ ŘƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜΣ ƻƭǘǊŜ ŀƭƭΩŜŦŦƛŎŀŎƛŀ Ŝ ŀƭƭŀ ǊŀǇƛŘƛǘŁ ŘŜl trattamento, è la sua natura ecologica, che 
ŎƻƴǎŜƴǘŜ ǳƴƻ ǎǾƛƭǳǇǇƻ ǎƻǎǘŜƴƛōƛƭŜ ƴŜƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΦ hƭǘǊŜ ŀ ŘƛǎƛƴŦŜǘǘŀǊŜ ƭΩƻȊƻƴƻ ǊƛƴƴƻǾŀΣ ǇǳǊƛŦƛŎŀΣ 
ŘŜǇǳǊŀ Ŝ ŘŜƻŘƻǊŀ ƭΩŀǊƛŀ Ŝ ƭΩŀŎǉǳŀΦ 
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2.1 TEMPI INDICATIVI DI SANIFICAZIONE 

Di seguito sono riportati i tempi indicativi per l'eliminazione di alcuni agenti patogeni, batteri, virus, funghi, muffe e 
ƛƴǎŜǘǘƛ όǇƻǎǎƻƴƻ ǾŀǊƛŀǊŜ ƛƴ ǊŜƭŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ Ŝ ŀƭƭΩǳƳƛŘƛǘŁύ 

VIRUS MINUTI VIRUS MINUTI 

Bacteriphage 0,10 Salmonella Typhimurium 1,67 

Tabacco mosaic 12,15 Mycobacterium Fortuitum 1,67 

Influenza 0,10 Poliovirus tipo 1 1,67 

Morbo del legionario 19 Poliovirus tipo 2 0,50 

Ebola 20 Coxsackie A9 0,16 

Virus respiratorio Sinci Nuale 21 Virus enterici 98 

Escherichia Coli 1,67 Rotavirus umano 10 

Legionella Pneumophila 8 
 

BATTERI MINUTI BATTERI MINUTI 

Streptococcus Lactis 0,14 Bacillus subtilis 0.18 

Streptococcus Hemolyticus 0,09 Bacillus subtilis spores 0,36 

Streptococcus Aures 0,10 Spirillum rubrum 0,10 

Streptococcus Albus 0,10 Escherichia Coli 1 

Micrococcus Sphaeroides 0,25 Salmonella Typi 3 

Sarcina Lutea 0,44 Shigella dissenteryae 1 

Pseudonomas Fluorescens 0,10 Brucella Albortus 1 

Listeria Monocitogenes 0,11 Staphilococcus 10 

Proteus vulgaris 0,11 Pyogenes aureus 10 

Serraia Marcenses 0,10 Vibrio cholerae 20 
 

SPORE MINUTI SPORE MINUTI 

Pencilim roqueforti 0,45 Aspergillus Niger 9,10 

Pencilim Expansum 0,36 Rhizopus nigricans 6,6 

Pencilim Digitarum 2,26 Mucor Rocemosus (A) (B) 0,58 

Aspergillus Glaucus 2,26 Oospora lactis 0,18 

Aspergillus Flavus 2,45 
 

FERMENTI MINUTI FERMENTI MINUTI 

Saccharomyces elipsoideus 0,22 Lievito di birra  0,11 

Saccharomyces SP, 0,29 Lievito per pane 0,14 

Saccharomyces cerevisiae 0,22 
 

PROTOZOI MINUTI PROTOZOI MINUTI 

Paramecium 5,30 ALGAE 0,36 

Nemotote EGGS 0,36 
 

FUNGHI MINUTI FUNGHI MINUTI 
Candida parapsilosis 2 Candida tropicalis 2 

 

INSETTI MINUTI INSETTI MINUTI 
Acarus siro 30 Tyrophagus putrescientiae 30 
Tyrophagus casei 30 
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2.2 TRATTAMENTO LEGIONELLA 

La Legionella è un batterio ŜǎǘǊŜƳŀƳŜƴǘŜ ƴƻŎƛǾƻ ǇŜǊ ƭΩǳƻƳƻΦ {ƛ ǎǾƛƭǳǇǇŀ ƎŜƴŜǊŀƭƳŜƴǘŜ ƛƴ ŀŎǉǳŀ Ŝ ǾƛŜƴŜ 
trasmesso per via aerea o per via orale se ingerito. I luoghi tipici di sviluppo della Legionella sono: 

¶ Umidificatori nei sistemi di ventilazione 
¶ Torri di raffreddamento 
¶ Ricircolo nei sistemi di trasferimento acqua 

Questo batterio può essere eliminato attraverso diversi processi di ossidazione con dosaggio di prodotti 
chimici: cloro, bromo, permanganato, potassio, ozono, Χ [ΩƻȊƻƴƻ ŝ Řŀ слл ŀ оΦллл ǾƻƭǘŜ ǇƛǴ ǇƻǘŜƴǘŜ ŘŜƭ ŎƭƻǊƻΣ 
per cui ƛƭ ǎǳƻ ǳǘƛƭƛȊȊƻ ƛƴ ǉǳŜǎǘƻ ǘƛǇƻ Řƛ ŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴƛ ŝ Ƴƻƭǘƻ ŜǎǘŜǎƻΦ ¦ƴΩƛƴƛŜȊƛƻƴŜ Řƛ ƻȊƻƴƻ ƴŜƛ ŎƻƴŘƻǘǘƛ Řƛ 
climatizzazione impedisce la proliferazione ed il trasporto dei microrganismi. 

  
 

2.3 ELIMINAZIONE ODORI 

Deodorizzazione dei tessuti rapida, efficace e con un processo naturale 

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴŀ ǎƻƭǳȊƛƻƴŜ ŜǎǘǊŜƳŀƳŜƴǘŜ ǳǘƛƭŜ ŜŘ ŜŦŦƛŎŀŎŜ ƴŜƭƭΩŜƭƛƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘŜƎƭƛ ƻŘƻǊƛ Řŀ ǾŜǎǘƛǘƛΣ ǘŜǎǎǳǘƛ Ŝ 
su superfici in generale. [ΩŜŦŦŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ ƴƻƴ ŝ ŘƻǾǳǘƻ ŀŘ ǳƴŀ ǎŜƳǇƭƛŎŜ ŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƳŀǎŎƘŜǊŀƳŜƴǘƻΣ Ƴŀ Řƛ 
effettiva distruzionŜ ŘŜƛ ŎƻƳǇƻǎǘƛ ƻŘƻǊƻǎƛΣ ŎƘŜ ǎƻƴƻ ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƴŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ƴŀ ŀƴŎƘŜ ƛƳǇǊŜƎƴŀǘƛ ƴŜƛ ǾŜǎǘƛǘƛΣ 
nei tessuti ed in generale nei materiali porosi quali moquette sintetiche e nel legno di mobili o di finiture. 
DǊŀȊƛŜ ŀƭƭŀ ǎǳŀ ŦƻǊƳŀ Ǝŀǎǎƻǎŀ ƭΩƻȊƻƴƻ ǇŜƴŜǘǊŀ ǘǊŀ ƭŜ ƳŀƎlie di filati e tessuti, nei microfori, nei substrati 
lignei ed in ogni volume raggiungibile dai gas espletando la sua azione. 

!ƭŎǳƴƛ ŎƻƳǇƻǎǘƛ ƻŘƻǊƻǎƛ ǎƻƴƻ ǘŀƭƛ ƛƴ ǉǳŀƴǘƻ Ƙŀƴƴƻ ǳƴΩŜƳƛǎǎƛƻƴŜ Řƛ ǇŀǊǘƛŎŜƭƭŜ ƻŘƻǊƛƎŜƴŜ ŎƘŜ ǾŜƴƎƻƴƻ 
appunto emesse dal composto e vanno a colpire i recettori presenti nel naso umano. La riduzione 
ŘŜƭƭΩƻŘƻǊŜ ǇǳƼ ŀǾǾŜƴƛǊŜ ǘǊŀƳƛǘŜ ƭŀ ŎƻƳōƛƴŀȊƛƻƴŜ Ŏƻƴ ƭΩƻǎǎƛƎŜƴƻ hн ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŀƭ нм҈ ƴŜƭƭΩŀǊƛŀ ŀƳōƛŜƴǘŜ ŎƘŜ 
ǊŜǎǇƛǊƛŀƳƻΦ Lƴ ǇŀǊǘƛŎƻƭŀǊŜ άŦŀŎŜƴŘƻ ǇǊŜƴŘŜǊŜ ŀǊƛŀέ ǇŜǊ ŀƭŎǳƴƛ ƎƛƻǊƴƛ ƻ ǇŜǊ ƻǊŜ ŀŘ ǳƴ ƻƎƎŜǘǘƻΣ ƭΩƻŘƻǊŜ 
ǎŎƻƳǇŀǊŜ ƻ ǎƛ ŀǘǘŜƴǳŀ ǇǊƻǇǊƛƻ ǇŜǊŎƘŞ ǾŜƴƎƻƴƻ ƻǎǎƛŘŀǘŜ ŘŀƭƭΩƻǎǎƛƎŜƴƻ ǘǳǘǘŜ ƭŜ ǇŀǊǘƛŎŜƭƭŜ ƻŘƻǊƛƎŜƴŜΦ 

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴƻ ǎǘŀǘƻ ŀƭƭƻǘǊƻǇƛŎƻ ŘŜƭƭΩƻǎǎƛƎŜƴƻ ŜŘ ŝ ǳƴ ŎƻƳǇƻǎǘƻ ŎƘƛƳƛŎƻ ŦƻǊƳŀǘƻ Řŀ о ŀǘƻƳƛ Řƛ ƻǎǎƛƎŜƴƻ hо 
caratterizzato da un elevato grado Řƛ ǊŜŀǘǘƛǾƛǘŁ Ŝ ŘŀƭƭΩŀǾŜǊŜ ǳƴ ŦƻǊǘŜ ǇƻǘŜƴȊƛŀƭŜ Řƛ ƻǎǎƛŘŀȊƛƻƴŜΦ /ƛƼ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀ 
che ha la capacità di reagire molto rapidamente e facilmente con svariate sostanze chimiche, tra cui i 
composti odorosi: 

¶ ƭΩƻȊƻƴƻ ŘƛǾƛŘŜ ƛ ŎƻƳǇƻǎǘƛ ƻŘƻǊƻǎƛ ƛƴ ǎƻǘǘƻǇǊƻŘƻǘǘƛ ŜƭŜƳŜƴǘari 
¶ i sottoprodotti sono inerti, meno reattivi, meno tossici e con meno emissioni odorose, e perdono 

tutte le caratteristiche organolettiche originali 
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¶ ƴƻƴ ŝ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŀ ƭΩŀƎƎƛǳƴǘŀ Řƛ ǳƭǘŜǊƛƻǊƛ ƻŘƻǊƛΣ ŘŜƻŘƻǊƛȊȊŀƴǘƛ ƻ ǎƻǎǘŀƴȊŜ ŎƘƛƳƛŎƘŜ ƛƴ ǉǳŀƴǘƻ ƭΩƻȊƻƴƻ 
elimina letteralmente gli odori, non li maschera come un semplice deodorante per ambienti che 
avvolge le particelle odorigene in un film liquido 

LƴƻƭǘǊŜ ŘƻǇƻ ŀǾŜǊ ǊŜŀƎƛǘƻ ƭΩƻȊƻƴƻ ǎƛ ǘǊŀǎŦƻǊƳŀ Řƛ ƴǳƻǾƻ ƛƴ ƻǎǎƛƎŜƴƻ ƴƻƴ ƭŀǎŎƛŀƴŘƻ ǘǊŀŎŎŜ ƻ ǊŜǎƛŘǳƛ ƴƻŎƛǾƛΦ 
 
[ΩƻȊƻƴƻ ha la capacità di eliminare gli odori di: 
¶ Pitture e vernici 
¶ Odori rarefatti su tappeti e tende vecchie 
¶ Odori di cibo e fritti su vestiti e/o mobili 
¶ Composti organici volatili VOCs 
¶ Fuliggine e composti risultanti dalla combustione e da incendi 
¶ Putrefazione e composti da decomposizione di materia organica quali metano, idrogeno solforato, 

ecc. 
¶ Tabacco e fumo di sigarette 
¶ Oli e grassi 
¶ Alcool 
¶ Animali domestici 
¶ Miasmi ed esalazioni del sistema fognario 

3 SANIFICAZIONE AMBIENTALE 

3.1 ABITAZIONI HOTEL OSPEDALI 

Un nuovo concetto di igiene 

La pulizia ambientale delle camere di alberghi, case di cura e ospedali è un compito fondamentale per 
prevenire la diffusione di malattie e per garantire le condizioni di igiene ottimali alla clientela o ai nuovi 
ƻǎǇƛǘƛΦ [ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴŀ ǎƻƭǳȊƛƻƴŜ ŜŦŦƛŎŀŎŜ Ŝ ƴŀǘǳǊŀƭŜ ŎƘŜ ǇŜǊƳŜǘǘŜ Řƛ ŜŦŦŜǘǘǳŀǊŜ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƛ ŘΩǳǊǘƻ ƛƴ ǇƻŎƘƛ 
minuti, garantendo i seguenti risultati: 

¶ 5ƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΣ ŘŜƭƭŜ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛΣ ŘŜƛ ǘŀǇǇŜǘƛΣ ŘŜƛ ǘŜƴŘŀƎƎƛΣ ŘŜƛ ǘŜǎǎǳǘƛ Ŝ ŘŜƛ Ƴƻōƛƭƛ 
¶ Eliminazione di virus, batteri, funghi e muffe 
¶ Eliminazione di odori di tabacco, odori organici, di cibo, di feci, di vomito, di spazzatura, di alcool. 
¶ Mantenimento delle condizioni igieniche degli ambienti e delle superfici 

[ΩŜŦŦŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ ƴƻƴ ŝ ŘƻǾǳǘƻ ŀŘ ǳƴŀ ǎŜƳǇƭƛŎŜ ŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƳŀǎŎƘŜramento, ma di effettiva distruzione dei 
ŎƻƳǇƻǎǘƛ ƻŘƻǊƻǎƛ ŎƘŜ ǎƻƴƻ ƛƳǇǊŜƎƴŀǘƛ ǎƛŀ ƴŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΣ ŎƘŜ ƴŜƛ ǾŜǎǘƛǘƛΣ ƴŜƛ ǘŜǎǎǳǘƛ Ŝκƻ ƴŜƛ ƳƻōƛƭƛΦ 
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3.2 BAGNI SERVIZI IGIENICI E SPOGLIATOI 

Ambiente pulito e disinfettato senza cattivi odori 

Con un sistema ad ƻȊƻƴƻ ŝ ǇƻǎǎƛōƛƭŜ ƳŀƴǘŜƴŜǊŜ ƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ ƴŜƛ ōŀƎƴƛ Ŝ ƴŜƎƭƛ ǎǇƻƎƭƛŀǘƻƛ, abbattere 
Ǝƭƛ ƻŘƻǊƛ ŎƘŜ ŎƘƛŀǊŀƳŜƴǘŜ Ǉƻǎǎƻƴƻ ǎǾƛƭǳǇǇŀǊǎƛ ŜŘ ƻŦŦǊƛǊŜ ƭŀ ƳŀǎǎƛƳŀ ƛƎƛŜƴŜ ƴŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ǎǳƭƭŜ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛ Řƛ 
contatto. In particolare si possono ottenere i seguenti risultati: 

¶ Disinfezione ambientale: eliminazione di batteri, funghi e muffe 
¶ Inattivazione di virus 
¶ Prevenzione della diffusione di malattie 
¶ Eliminazione dei cattivi odori propri del bagno 
¶ Eliminazione dei cattivi odori provenienti dalla rete fognaria 
¶ aŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ 

  
 

3.3 IGIENIZZAZIONE ASILI - SCUOLE - CASE DI CURA E DI SOGGIORNO 

Sicurezza, igiene e comfort ambientale 

Le scuole, gli asili, le case di cura, le case di accoglienza ed in generale le piccole comunità sono spazi 
sociali in cui interagisce una grande varietà di persone esposte a rischi dovuti alla diffusione per contagio 
ƛƴŎǊƻŎƛŀǘƻ Řƛ ƳŀƭŀǘǘƛŜ ǘǊŀ Ǝƭƛ ƻǎǇƛǘƛΦ tǊƻǇǊƛƻ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ Řƛ ǉǳŜǎǘƻ ŀŦŦƻƭƭŀƳŜƴǘƻΣ ǎŜ ƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ 
non viene garantita con continuità si possono creare focolai di infezione e diffusione di malattie. 
Gli ambienti e i locali spesso non sono completamente sanificati, sono poco ossigenati e presentano odori 
diffusi e impregnati nei tendaggi, nelle moquettes o nei tessuti. [ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ ǇƻǘŜƴǘŜ ǎŀƴƛŦƛŎŀƴǘŜ ŎƘŜ 
ŦƻǊƴƛǎŎŜ ŀƛ ƭƻŎŀƭƛ ƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ Řƛ Ŏǳƛ Ƙŀƴƴƻ ōƛǎƻƎƴƻΦ Lƭ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ Řƛ ǎŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŏƻƴ ƻȊƻƴƻ 
mantiene gli ambienti e i locali sanificati, controllati e disinfettati periodicamente. 
 
LƴƻƭǘǊŜ ƭΩƻzono: 
¶ Previene la diffusione di malattie 
¶ Rende gli ambienti puliti e disinfettati 
¶ wƛƴƴƻǾŀ ƭΩŀǊƛŀ Ŝ ƭŀ ƻǎǎƛƎŜƴŀ 
¶ Elimina i cattivi odori 
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3.4 OSPEDALI STUDI MEDICI E LABORATORI 

9ǾƛǘŀǊŜ ǊƛǎŎƘƛ ƛƴǳǘƛƭƛ Ŝ ƎŀǊŀƴǘƛǊŜ ƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ 

La pulizia ambientale degli studi medici e dei reparti ospedalieri è un obiettivo fondamentale per evitare 
la diffusione di malattie. 

Oggi, con i moderni protocolli sanitari, è indispensabile completare la tradizionale procedura di pulizia con un 
trattamento complementare di ǎŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ ŎƘŜ ƎŀǊŀƴǘƛǎŎŀ ƭΩŀǎǎŜƴȊŀ Řƛ ƎŜǊƳƛ Ŝ 
patogeni. Sia i pazienti che il personale sanitario sono continuamente esposti al contagio ed alla diffusione di 
malattie, per cui è di vitale importanza stabilire tutte le possibili misure di cautela e prevenzione. Inoltre in 
luoghi dove avvengono visite e sono presenti flussi di persone elevati è possibile che i locali vengano 
ossigenati in modo insufficiente oppure che si accumulino cattivi odori, portati dai pazienti stessi. 

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴŀ ǇƻǘŜƴǘŜ ǎƻƭǳȊƛƻƴŜ ƴŀǘǳǊŀƭŜΣ ŎƘŜ ǇŜǊƳŜǘǘŜ Řƛ ŜŦŦŜǘǘǳŀǊŜ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƛ ŘΩǳǊǘƻ ƻ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƛ Řƛ 
ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜΥ 
¶ Prevenendo la diffusione di malattie 
¶ Offrendo ambienti puliti e disinfettati 
¶ wƛƴƴƻǾŀƴŘƻ ƭΩŀǊƛŀ Ŝ ƻǎǎƛƎŜƴŀƴŘƻƭŀ 
¶ ManǘŜƴŜƴŘƻ ƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ Ŝ ŘŜƭƭŜ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛ 

 
Applicazioni 
¶ reparti ospedalieri 
¶ studi medici, ottici e dentistici 
¶ ambulatori veterinari 
¶ centri tatuaggi 
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4 MEZZI DI TRASPORTO 

4.1 VEICOLI CAMPER BUS IMBARCAZIONI 

Pulizia e disinfezione 

La disinfezione e la ŘŜƻŘƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǾŜƛŎƻƭƛ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǘŀǇǇŜȊȊŜǊƛŀ Ŏƻƴ ƭΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴŀ ǘŜŎƴƛŎŀ ƛƴ ǇƛŜƴŀ 
ŜǎǇŀƴǎƛƻƴŜ ǊƛŎŎŀ Řƛ ƎǊŀƴŘƛ ǾŀƴǘŀƎƎƛ ǇŜǊ ƭΩǳǘŜƴǘŜΣ ǇŜǊ ƛƭ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƛǎǘŀ ŘŜƭƭŀ ǇǳƭƛȊƛŀ Ŝ ǇŜǊ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΦ 

!ǇǇƭƛŎŀƴŘƻ ƭΩƻȊƻƴƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ ǾŜƛŎƻƭƻ ŝ ǇƻǎǎƛōƛƭŜ ŘƛǎƛƴŦŜǘǘŀǊŜ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ƭŜ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛ ŜŘ ŜƭƛƳƛƴŀǊŜ 
ŜǾŜƴǘǳŀƭƛ ƻŘƻǊƛ ƛƴ ǇƻŎƘƛ ƳƛƴǳǘƛΦ [ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ Ŏƻƴ ǎǳŎŎŜǎǎƻ ǇŜǊ ǾŜǘǘǳǊŜΣ ǘŀȄƛΣ ŀƳōǳƭŀƴȊŜΣ ŎŀƳƛƻƴΣ 
autobus, treni, aerei, tram, metropolitane e mezzi di trasporto in genere. 

Bastano da 10 a 30 minuti per: 
¶ eliminare senza lasciare residui odori di tabacco, cibo, rifiuti, escrementi, vomito, umidità 
¶ abbattere batteri, funghi e muffe 
¶ inattivare tutti i Virus presenti 
¶ Pulizia tappezzeria con ozono 

 
La tappezzeria ed i materiali tessili, a causa della loro struttura, talvolta si impregnano di odori provenienti 
Řŀƭ ǇǊƻŎŜǎǎƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻ ŘŜƛ ǘŜǎǎǳǘƛ Ŝ ŘŀƭƭΩǳǎƻ ǎǇŜŎƛŦƛŎƻΦ [ŀ ǇǳƭƛȊƛŀ Ŝ ƭŀ ŘŜƻŘƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǉǳŜǎǘƛ ƳŀǘŜǊƛŀƭƛ ǎƛ 
ǊŜŀƭƛȊȊŀ ǎƻƭƛǘŀƳŜƴǘŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀƴŘƻ ƎǊŀƴŘƛ ǉǳŀƴǘƛǘŁ Řƛ ŀŎǉǳŀ Ŝ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŎƘƛƳƛŎƛΣ Řŀƴƴƻǎƛ ǇŜǊ ƭΩŀƳōƛŜnte e che 
spesso non garantiscono risultati efficaci e duraturi. 
vǳŜǎǘƛ ƻŘƻǊƛ ǎƻƴƻ ŦŀŎƛƭƳŜƴǘŜ ŜƭƛƳƛƴŀōƛƭƛ Ŏƻƴ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻΦ [ΩƻȊƻƴƻΣ ŀǇǇƭƛŎŀǘƻ ƛƴ ŦƻǊƳŀ Ǝŀǎǎƻǎŀ 
direttamente sulla superficie del materiale, lo disinfetta ed elimina alla radice qualsiasi odore. Il vantaggio 
ŎƻƴǎƛǎǘŜ ƴŜƭ Ŧŀǘǘƻ ŎƘŜ ƭΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ Ǝŀǎ ŜŎƻƭƻƎƛŎƻΣ ƴƻƴ ƭŀǎŎƛŀ ǊŜǎƛŘǳƛ ǎǳƭ ƳŀǘŜǊƛŀƭŜ ǘŜǎǎƛƭŜ Ŝ ƭŀ ŘŜƻŘƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴŜ 
ǾƛŜƴŜ ŀǘǘǳŀǘŀ ƴŜƭ ƳƻƳŜƴǘƻ ǎǘŜǎǎƻ ŘŜƭƭΩŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜΦ 
 

Applicazioni 
¶ Tappezzeria di automobili 
¶ Tendaggi 
¶ Materiali tessili 
¶ Lavaggi auto professionali 
¶ Disinfezione di auto usate 
¶ Pulizia di aerei 
¶ Pulizia ambientale di treni 
¶ Disinfezione di autobus e taxi 
¶ ¢ǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ ŘΩǳǊǘƻ Ŝ ŘƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜ Řƛ ŀƳōǳƭŀƴȊŜ 
¶ Aumento dei tempi di conservazione degli alimenti durante i trasporti frigo 
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5 CURA DELLA PERSONA 

5.1 CENTRI SPORTIVI TERME E SPA 

Acqua cristallina, con effetti terapeutici 

[ΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ ƴŜƭƭŜ ǘŜǊƳŜ Ŝ ƴŜƛ ǎƛǎǘŜƳƛ Ŏƻƴ ƛŘǊƻƳŀǎǎŀƎƎƛƻ ŝ ǳƴŀ ǘŜŎƴƻƭƻƎƛŀ ŀǾŀƴȊŀǘŀΣ ǊŀŦŦƛƴŀǘŀ, con 
ŜƴƻǊƳƛ ǾŀƴǘŀƎƎƛ ǇŜǊ ƭΩǳǘŜƴǘŜΣ ǇŜǊ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ǇŜǊ ƛƭ ƎŜǎǘƻǊŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻΦ [ΩƻȊƻƴƻ ŝ ƛƭ ŘƛǎƛƴŦŜǘǘŀƴǘŜ ǇƛǴ 
ŜŦŦƛŎŀŎŜ ŎƘŜ ǎƛŀ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻΣ ƴƻƴ ƭŀǎŎƛŀ ǊŜǎƛŘǳƛ ŜŘ Ƙŀ ŜŦŦŜǘǘƛ ǘŜǊŀǇŜǳǘƛŎƛΦ 9Ω ǳƴ ǇƻǘŜƴǘŜ ŀƎŜƴǘŜ ŀƭƎƘƛŎƛŘŀΣ ǳƴ 
ŦƭƻŎŎǳƭŀƴǘŜ ŎƘŜ ǊŜƴŘŜ ƭΩŀŎǉǳŀ ǇǳƭƛǘŀΣ ŎǊƛǎǘŀƭƭƛƴŀ Ŝ ǎŀƴƛŦƛŎŀǘŀΦ L ǾŀƴǘŀƎƎƛ ǇŜǊ ƛƭ ōŀƎƴŀƴǘŜΣ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ƛƭ 
proprietario sono: 

¶ 9Ω ƛƭ ŘƛǎƛƴŦŜǘǘŀƴǘŜ ǇƛǴ ŜŦŦƛŎŀŎŜ Ƴŀƛ ŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ 
¶ Non lascia residui ed ha effetti terapeutici 
¶ Alghicida e flocculante che fornisce acqua pulita e cristallina come fresca di sorgente 
¶ Non irrita la pelle, i capelli, gli occhi e le narici 
¶ 9Ǿƛǘŀ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŎƘƛƳƛŎƛΣ ƴƻŎƛǾƛ ǇŜǊ ƛƭ ōŀƎƴŀƴǘŜ Ŝ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ 
¶ Contribuisce al risparmio idrico in quanto non necessita di ulteriore apporto di acqua di rinnovo 
¶ Ha un effetto deodorizzante sugli ambienti 

[ΩŀŎǉǳŀ ƻȊƻƴƛȊȊŀǘŀ offre i seguenti vantaggi terapeutici al bagnante: 
¶ Azione battericida e virulicida 
¶ Miglioramento della funzione respiratoria 
¶ Rilassamento muscolare e dei nervi 
¶ Maggiore ossigenazione sanguigna 
¶ aƛƎƭƛƻǊŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ŎƛǊŎƻƭŀǘƻǊƛŀ 
¶ Favorisce il trofismo dei tessuti 
¶ Maggiore facilità nel ricambio idrosalino e lipidico 
¶ Aumento della proteinemia 
¶ CŀǾƻǊƛǎŎŜ ƭŀ ŘƛǳǊŜǎƛ Ŝ ƭΩŜƭƛƳƛƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳǊŜŀ 
¶ Azione favorevole sui centri neurovegetativi 
¶ Azione antinfiammatoria interna ed esterna 

[ΩŀŎǉǳŀ ƻȊƻƴƛȊȊŀǘŀ ǎǇǊƛƎƛƻƴŀ ƻǎǎƛƎŜƴƻ ŎǊŜŀƴŘƻ ǳƴƻ ǎǘǊŀǘƻ ŀǊǊƛŎŎƘƛǘƻ ŎƘŜ ƳƛƎƭƛƻǊŀ ƭΩŀǇǇƻǊǘƻ Řƛ ƻǎǎƛƎŜƴƻ ŀƭ 
bagnante e migliora il suo stato di salute 
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5.2 CENTRI ESTETICI E PARRUCCHIERI 

Eliminazione degli odori e comfort ambientale per i clienti 

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ ŎƻƳǇƻǎǘƻ ŎƘƛƳƛŎƻ ŦƻǊƳŀǘƻ da 3 atomi di ossigeno ed è caratterizzato dalla sua elevata 
reattività e forte potenziale di ossidazione. Ciò significa che ha la capacità di trasformare particelle 
odorigene in sottoprodotti degradati, generalmente inerti, che perdono le loro caratteristiche 
ƻǊƎŀƴƻƭŜǘǘƛŎƘŜ ƻǊƛƎƛƴŀƭƛΣ ǎƎǊŀŘŜǾƻƭƛ ŀƭƭΩƻƭŦŀǘǘƻΦ vǳŜǎǘŀ ǇǊƻǇǊƛŜǘŁ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ Ŧŀ Řƛ Ŝǎǎƻ ǳƴ ŜŦŦƛŎŀŎŜ ǎǘǊǳƳŜƴǘƻ 
per il controllo ambientale degli odori: 

¶ Rimuove tutti i tipi di odori: VOCs (composti organici volatili) 
¶ Elimina i microrganismi ed i patogeni 
¶ wƛƴƴƻǾŀ Ŝ ǇǳǊƛŦƛŎŀ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ 
¶ Fornisce un ambiente igienizzato e controllato 

[ΩƻȊƻƴƻ ŜƭƛƳƛƴŀ ƭŜǘǘŜǊŀƭƳŜƴǘŜ Ǝƭƛ ƻŘƻǊƛΣ bhb [L a!{/I9w! ŎƻƳŜ ǳƴ ǎŜƳǇƭƛŎŜ ŘŜƻŘƻǊŀƴǘŜ ǇŜǊ ŀƳōƛŜƴǘƛΦ 
 
Applicazioni 
¶ saloni di parrucchieri 
¶ estetisti 
¶ centri di bellezza 
¶ centri massaggi 

  
 

6 TRATTAMENTO ARIA 

6.1 DISINFEZIONE E SANIFICAZIONE ARIA E IMPIANTI DI AEREAZIONE 

Mantenimento delle condizioni di disinfezione e sanificazione in tutto il circuito aeraulico con un presidio 
totalmente naturale 

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ ǇƻǘŜƴǘŜ ŀƎŜƴǘŜ ǎŀƴƛŦƛŎŀƴǘŜ ŎƘŜ ŎƻƴǎŜƴǘŜ Řƛ ŀǘǘǳŀǊŜ ǳƴΩŜŦŦƛŎŀŎŜ ŘŜǇǳǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǊƛŀ, con 
eliminazione dalla stessa di particelle inquinanti, molecole odorigene e microrganismi. Le proprietà 
ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ Ǉƻǎǎƻƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘŜ ƛƴ ǉǳŜǎǘŜ ŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴƛ ǇŜǊΥ 

¶ ƭΩŜƭƛƳƛƴŀȊƛƻƴŜ di cattivi odori quali rancido, tabacco, fogna e odori organici, fuliggine, ambienti che 
hanno subito incendi, vernici, ecc. 

¶ ƭΩŜƭƛƳƛƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƳƛŎǊƻǊƎŀƴƛǎƳƛ ŘŀƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΣ Řŀƛ Ŏŀƴŀƭƛ ŀǊƛŀΣ ŘŀƭƭŜ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛ ƛƴǘŜǊƴŜ ŘŜƭƭŜ ¦¢! Ŝ ŘŜƛ 
canali di distribuzione aria 

¶ il mantenimento di condizioni igieniche ottimali nei condotti di ventilazione 
¶ la prevenzione della proliferazione e dello sviluppo di malattie trasmissibili per via aerea 
¶ ƭΩƻǎǎƛƎŜƴŀȊƛƻƴŜΣ ƛƭ ǊƛƴƴƻǾƻ Ŝ ƭΩŜƭƛƳƛƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǘƻǎǎƛƴŜ Ŝ ±h/ǎ όŎƻƳǇƻǎǘƛ ƻǊƎŀƴƛŎƛ Ǿolatili) 
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[ΩƻȊƻƴƻ ŀǘǘǳŀ ǳƴΩŜƭƛƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŎƻƳǇƭŜǘŀ ŘŜƎƭƛ ƻŘƻǊƛ ƻǎǎƛŘŀƴŘƻ ƭŀ ǇŀǊǘƛŎŜƭƭŀ ƻŘƻǊƛƎŜƴŀΣ ŀƭ ŎƻƴǘǊŀǊƛƻ ŘŜƛ ǎŜƳǇƭƛŎƛ 
deodoranti per ambienti, che mascherano gli odori inglobando le particelle odorigene in un film liquido 
ǇǊƻŦǳƳŀǘƻΦ 5ƻǇƻ ŀǾŜǊ ǊŜŀƎƛǘƻ ƭΩozono si riconverte e si ritrasforma nuovamente in ossigeno, senza lasciare 
tracce. Utilizzato per il trattamento di sanificazione aria in: 

¶ Cinema, teatri, sale congressi ed eventi 
¶ Ristoranti 
¶ Casinò, discoteche, sale bingo, pub, bar 
¶ Ospedali, centri medici, pensioni, piccole comunità e case di cura per anziani 
¶ Palestre, SPA, sale massaggi, sale di yoga pilates ed arti marziali 

  
 

7 INDUSTRIE ALIMENTARI 

7.1 CANTINE E AZIENDE VINICOLE 

Disinfezione e sanificazione di ambienti, botti e macchinari potente, naturale e senza residui 

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ŀƳǇƛŀƳŜƴǘŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ ƴŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜ ǾƛƴƛŎƻƭƻ ǇŜǊ ƭŀ ǇǳƭƛȊƛŀ Ŝ ƭŀ ŘƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜ Řƛ ōƻǘǘƛΣ ƳŀŎŎƘƛƴŀǊƛ Ŝ 
ambienti. 
Come è noto, uno dei problemi principali della disinfezione delle botti è quello di eliminare con sicurezza i 
microrganiǎƳƛ ŀŘŜǊŜƴǘƛ ŀƭ ƭŜƎƴƻ ƻ ŀƭƭΩŀŎŎƛŀƛƻ ŎƘŜ ǇƻǘǊŜōōŜǊƻ ŀŘǳƭǘŜǊŀǊŜ ƛƭ ǇǊƻŎŜǎǎƻ Řƛ ƳŀǘǳǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ Ǿƛƴƻ 
nuovo, in termini di odore, sapore ed aspetto senza contaminare la botte o lasciare residui che potrebbero 
ugualmente rovinare il processo di maturazione del vino. 
[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ ǇƻǘŜƴǘŜ ŀƎŜƴǘŜ ƻǎǎƛŘŀƴǘŜΣ ŎƘŜ ŘƛǎǘǊǳƎƎŜ Ƴƻƭǘƻ ǊŀǇƛŘŀƳŜƴǘŜ ōŀǘǘŜǊƛΣ ŦǳƴƎƘƛ Ŝ ƳǳŦŦŜ ƻƭǘǊŜ ŀŘ 
inattivare i virus.  
Si differenzia da altri disinfettanti per il fatto che questo non lascia nessun tipo di residuo o contaminante, 
non danneggia ƛƭ ƭŜƎƴƻ ƻ ƭΩŀŎŎƛŀƛƻ Ŝ ǇǳƼ ŜǎǎŜǊŜ ŀǇǇƭƛŎŀǘƻ ƛƴ ŎƻƳōƛƴŀȊƛƻƴŜ ǎƛŀ Ŏƻƴ ŀǊƛŀ ŎƘŜ Ŏƻƴ ŀŎǉǳŀΦ Lƭ ǎǳƻ 
utilizzo per la disinfezione di botti è ampiamente comprovato, come già detto è un gas altamente ossidante, 
penetra nel legno e disinfetta in profondità, eliminando gli odori ed i sapori nei successivi riempimenti. 
Inoltre negli ambienti della cantina, nei reparti di imbottigliamento, produzione e maturazione può essere 
ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ ǇŜǊ ƛƭ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘŜƭƭŜ ƳǳŦŦŜΣ ǇŜǊ ƭΩŀōōŀǘǘƛƳŜƴǘƻ Řƛ ƻŘƻǊƛ ƛƴŘŜǎƛŘŜǊŀǘƛΣ ǇŜǊ ƭŀ ǎŀƴƛficazione di superfici 
verticali e orizzontali dosato sotto forma gassosa. 

Applicazioni 

¶ Sistemi per la disinfezione e pulizia con acqua ozonizzata 
¶ Sistemi per la disinfezione con ozono gassoso 
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7.2 DISINFEZIONE DI BOTTI SERBATOI VASCHE E CISTERNE 

La disinfezione del futuro é già presente 

Il cloro, sebbene utilizzato in tutto il mondo, è una tecnica di disinfezione superata, in disuso in quanto i 
ǎǳƻƛ ŜŦŦŜǘǘƛ ǎǳƭƭΩǳƻƳƻ ǎƻƴƻ ƴƻǘƻǊƛŀƳŜƴǘŜ Řŀƴƴƻǎƛ Ŝ ƴƻŎƛǾƛΦ Lƭ ŎƭƻǊƻ ŝ ƛǊǊƛǘŀƴǘŜ ǇŜǊ Ǝƭƛ ƻŎŎƘƛΣ ǇŜǊ ƭŀ Ǝƻla, per le 
ƴŀǊƛŎƛΣ ǇŜǊ ƭŀ ǇŜƭƭŜ Ŝ ǇŜǊ ƛ ŎŀǇŜƭƭƛΦ 5ΩŀƭǘǊŀ ǇŀǊǘŜΣ ƛƭ ŎƭƻǊƻ ǇǊƻŘǳŎŜ ǘǊƛŀƭƻƳŜǘŀƴƛ Ŝ ŎƻƳǇƻǎǘƛ ƻǊƎŀƴƻŎƭƻǊǳǊŀǘƛ Řƛ 
ƴŀǘǳǊŀ ŎŀƴŎŜǊƻƎŜƴŀΦ LƴƻƭǘǊŜ ƛƭ ŎƭƻǊƻ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ ƴŜƭƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŀ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ŎƻƴŦŜǊƛǎŎŜ ŀƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ǎŀǇƻǊƛ ŜŘ ƻŘƻǊƛ 
medicamentosi sgradevoli per il consumo umano. 

[ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴŀ ǘŜŎƴƛŎŀ ǇƛǴ ŜŦŦƛŎŀŎŜΣ ƴŀǘǳǊŀƭŜ Ŝ ǎƻǎǘŜƴƛōƛƭŜ ǇŜǊ ƭŀ ŘƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜ Ŝ ƭΩƛƎƛŜƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘƛΥ 
¶ serbatoi 
¶ vasche 
¶ botti 
¶ autobotti soggette a pulizia certificata 
¶ contenitori in genere di legno e acciaio INOX 

 

[ΩƻȊƻƴƻΥ 
¶ impedisce la proliferazione di batteri, funghi, muffe ed alghe eliminandoli per ozonolisi 
¶ inibisce le funzioni dei virus 

bŜƭƭŜ ǇǊƻŎŜŘǳǊŜ Řƛ ƭŀǾŀƎƎƛƻ Ŝ ŘƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜ ƭΩƻȊƻƴƻ ǇǳƼ ŜǎǎŜǊŜ ǳǎŀǘƻ ƛƴ ŦƻǊƳŀ Řƛ Ǝŀǎ ƻ ŘƛǎŎƛƻƭǘƻ ƛƴ ŀŎǉǳŀ Ŝ ǇǳƼ 
raggiungere anche i punti più difficili e disagevoli interni al volume da trattare. 

Applicazioni 
¶ Sistemi di disinfezione e pulizia con acqua ozonizzata 
¶ Sistemi di disinfezione con ozono gassoso 
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7.3 IMBOTTIGLIATRICI 

Acqua pura e cristallina come fresca di sorgente 

[ΩƻǎǎƛŘŀȊƛƻƴŜ ŀǾŀƴȊŀǘŀ Ŏƻƴ ƻȊƻƴƻ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀ ǇƻǘŀōƛƭŜ ƎŀǊŀƴǘƛǎŎŜ ƭŀ ŘƛǎƛƴŦŜȊƛƻƴŜ Ŝ ƭŀ ǊƛŘǳȊƛƻƴŜ Řƛ ŎƻƳǇƻǎǘƛ 
tossici, organici, metalli pesanti, batteri, germi, microbi e sottoprodotti. Vengono migliorate le 
ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ƻǊƎŀƴƻƭŜǘǘƛŎƘŜ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀΣ ǎŜƴȊŀ ƭΩŀƎƎƛǳƴǘŀ Řƛ ŎƻƳǇƻǎǘƛ ƛƴŘŜǎƛŘŜǊŀǘƛΣ ŘƛǎƛƴŦŜǘǘŀƴǘƛΣ ƻŘƻǊƛ ƻ 
ǎŀǇƻǊƛΦ [ŀ ǘŜŎƴƛŎŀ ōŀǎŀǘŀ ǎǳƭƭΩƻȊƻƴƻ ŝ ǊƛǾƻƭǳȊƛƻƴŀǊƛŀ ŜŘ ƛƴ ǇƛŜƴŀ ŜǎǇŀƴǎƛƻƴŜΦ [ŀ ǇǳƭƛȊƛŀ ŘŜƭƭŜ ōƻǘǘƛƎƭƛŜ Ŏƻƴ ŀŎǉǳŀ 
ƻȊƻƴƛȊȊŀǘŀ ƎŀǊŀƴǘƛǎŎŜ ƭŀ ƳŀǎǎƛƳŀ ǇǳƭƛȊƛŀ Ŝ ƭΩŀǎǎŜƴȊŀ Řƛ ǊƛǎŎƘƛ Řƛ ƛƴŦŜȊƛƻƴŜ Ŝ ǇǊƻƭƛŦŜǊŀȊƛƻƴŜ ōŀǘǘŜǊƛŎŀ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ 
della bottiglia stessa durante la successiva fase di conservazione, oltre che permettere di avere la massima 
igiene nei confronti della bevanda che deve essere imbottigliata. Inoltre viene mantenuta pulita anche la 
stessa iƳōƻǘǘƛƎƭƛŀǘǊƛŎŜ ƴŜƭƭŜ ǇŀǊǘƛ ƳŜŎŎŀƴƛŎƘŜ ŀ Ŏƻƴǘŀǘǘƻ Ŏƻƴ ƭΩŀŎǉǳŀ ƻȊƻƴƛȊȊŀǘŀΦ Lƭ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ ŎƻƴǎŜƴǘŜ Řƛ 
ottenere: 

¶ Ossidazione del Ferro e del Manganese 
¶ Riduzione dei sali pesanti 
¶ Eliminazione di colori, sapori ed odori 
¶ Riduzione della torbidità, del contenuto di solidi sospesi e delle richieste chimiche (COD) e 

biochimiche (BOD) di ossigeno 
¶ Eliminazione di Alghe 
¶ Ossidazione di Composti Organici (Fenoli, Detergenti, Pesticidi) 
¶ Micro-flocculazione di solventi organici 
¶ Ossidazione di Composti Inorganici (Cianuri, Solfuri e Nitriti) 
¶ Effettuare il pre-trattamento di processi biologici (Sali, Antracite, GAC) 
¶ Riduzione dei trialometani e di altri elementi organoclorurati 

  
 

7.4 PANIFICI E PASTICCERIE 

{ŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƎƭƛ ŀƳōƛŜƴǘƛ Ŝ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀ Řƛ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ prodotti per alimenti più sani e sicuri 

L ǘŜǎǘ ŜŦŦŜǘǘǳŀǘƛ ǎƛŀ ƴŜƭ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ Ŏƻƴ ƻȊƻƴƻ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀ Řƛ ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŎƘŜ ƴŜƭ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ 
aria degli ambienti di lavorazione e vendita, hanno dimostrato le grandi potenzialità e gli effettivi vantaggi 
ŎƘŜ ƭΩƻȊƻƴƻ ǇǳƼ ŎƻƴǎŜƴǘƛǊŜ Řƛ ƻǘǘŜƴŜǊŜ ƛƴ ǉǳŜǎǘŜ ŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴƛΦ 

/ƻƴ ƭΩƻȊƻƴƻ ŝ ǇƻǎǎƛōƛƭŜ ŀǘǘǳŀǊŜ ƛƭ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƻ Řƛ ǎŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǊƛŀ ŀƳōƛŜƴǘŜ ƛƴΥ 
¶ locali di vendita e negozi di alimentari 
¶ celle frigorifere per conservazione di dolci, pan carré, materie prime 
¶ sale di lavorazione 
¶ sale di manipolazione e confezionamento del pan carré 
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garantendo ƭΩŀǎǎŜƴȊŀ Řƛ ŦǳƴƎƘƛΣ ǎǇƻǊŜΣ ƛŦŜ Ŝ ōŀǘǘŜǊƛ ŎƘŜ Ǉƻǎǎƻƴƻ ŀǘǘŀŎŎŀǊŜ Ŝ ŘŜǇŜǊƛǊŜ ƛƭ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ƻ ŎƻƳǳƴǉǳŜ 
diminuire il periodo di conservazione commerciale. 

hȊƻƴƻ ƴŜƭƭΩŀŎǉǳŀ Řƛ ƛƳǇŀǎǘƻ 
!ǇǇƭƛŎŀƴŘƻ ƭΩƻȊƻƴƻ ŀƭƭΩŀŎǉǳŀ ŘŜƭƭΩƛƳǇŀǎǘƻ ǎƛ ƻǘǘƛŜƴŜ ŀŎǉǳŀ ƻȊƻƴƛȊȊŀǘŀΣ ŎƘŜ ƳŜǎŎƻƭŀǘŀ Ŏƻƴ ƭŀ ŦŀǊƛƴŀ ŀƎƛǎŎŜ ǎǳ 
ǉǳŜǎǘŀ ŘƛǎǘǊǳƎƎŜƴŘƻ ƛ ŦǳƴƎƘƛ Ŝ ƭŜ ǎǇƻǊŜ ǇǊŜǎŜƴǘƛ ƴŜƭƭŀ ǎǘŜǎǎŀΦ /ƻƴ ƭΩŀǳƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ŘǳǊŀǘŀ ŘŜƭƭΩƛƳǇŀǎǘƻΣ ƭŀ Ǉŀǎǘŀ 
si irrobustisce e allo stesso tempo la colorazione subisce un leggero sbiancamento grazie alla velocità di 
ƻǎǎƛŘŀȊƛƻƴŜ ŎƘŜ Ƙŀ ƭΩƻȊƻƴƻΦ ¦ƴŀ Ǉŀǎǘŀ ǘǊŀǘǘŀǘŀ Ŏƻƴ ƻȊƻƴƻΥ 
¶ È più bianca 
¶ Ha una consistenza maggiore 
¶ Il glutine sviluppa più velocemente (le proteine si idratano prima) 

Il pane lavorato rispetto ad un prodotto ottenuto senza ozono, presenta le seguenti caratteristiche: 
¶ Massa più elevata 
¶ Mollica più bianca ed omogenea 
¶ Crosta più croccante e durevole 
¶ Aumento del volume 

  
 

7.5 LAVORAZIONE CARNI 

[ΩƻȊƻƴƻΥ ǳƴŀ ǎƻƭǳȊƛƻƴŜ ƛƴŘƛǎǇŜƴǎŀōƛƭŜ ƴŜƭƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŀ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛ 

La qualità finale dei prodotti alimentari deperibili è condizionata dalle condizioni igienico-sanitarie in cui 
questi vengono manipolati, ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƛ ƻ ƛƳƳŀƎŀȊȊƛƴŀǘƛΦ [ΩƻȊƻƴƻ ŝ ǳƴ ǇƻǘŜƴǘŜ ŘƛǎƛƴŦŜǘǘŀƴǘŜ ƎŀǎǎƻǎƻΣ 
naturale, che si riconverte in ossigeno senza lasciare residui e che quindi non contamina il cibo, offrendo 
ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ǾŀƴǘŀƎƎƛ ƛƴ ǘŜǊƳƛƴƛ Řƛ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƛƎƛŜƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ ƛƴ ǉuesto tipo di ambienti. Nei macelli, 
nelle sale di manipolazione e porzionamento carni e nei laboratori si incrementano le misure sanitarie, in 
ǉǳŀƴǘƻ ƛ ǊƛǎŎƘƛ Řƛ ƛƴŦŜȊƛƻƴŜ ƻ Řƛ ŎƻƴǘŀƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ƛƴŎǊƻŎƛŀǘŀ ǎƻƴƻ ŜƭŜǾŀǘƛΦ L ǾŀƴǘŀƎƎƛ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻΥ 

¶ Eliminazione di batteri, funghi e muffe, tossine, spore e protozoi 
¶ Inattivazione dei virus 
¶ 5ŜƻŘƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΣ ŜǾƛǘŀƴŘƻ ƭŀ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŜ Ŝ ƭŀ ŘƛŦŦǳǎƛƻƴŜ Řƛ ŎŀǘǘƛǾƛ ƻŘƻǊƛ 
¶ Non altera gli alimenti 
¶ Dopo aver svolto la sua funzione si riconverte in ossigeno 

/ƻƴ ƭΩƻȊƻno sono possibili le seguenti applicazioni: 

¢ǊŀǘǘŀƳŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩŀǊƛŀ 

¶ Sale di manipolazione: prolungamento della vita commerciale del prodotto 
¶ Celle frigorifere: sui prodotti impedisce le riduzioni di dimensioni, le perdite di peso, il deperimento 

rapido degli alimenti 
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¶ 9ƭƛƳƛƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƻŘƻǊƛΥ ǇǊŜǾƛŜƴŜ ƭŀ ŘƛŦŦǳǎƛƻƴŜ Ŝ ƭΩƛƳǇǊŜƎƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƻŘƻǊƛ 
¶ Disinfezione di utensili: consente la disinfezione degli utensili e quindi previene la contaminazione 

incrociata 

¢ǊŀǘǘŀƳŜƴǘƛ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀ 

¶ Pulizia e risciacquo degli animali macellati: disinfezione massima delle superfici degli alimenti senza 
sprechi 

¶ Lavaggio delle attrezzature: disinfezione istantanea senza contaminazione 
¶ Sanificazione di serbatoi e cisterne: acqua pulita e sanificata in continuo con impianti in ottimo stato 
¶ Produzione di ghiaccio: ghiaccio sanificato, perfettamente trasparente 

  
 

7.6 LAVORAZIONE SALUMIFICI 

[ΩƻȊƻƴƻ ǘǊƻǾŀ ƛƳǇƛŜƎƻ ǇŜǊ ƭŀ ǎŀƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƎƭƛ ŀƳōƛŜƴǘƛ Ŝ ŘŜƎƭƛ ǳǘŜƴǎƛƭƛ ǇŜǊ ƭŀ ƭŀǾƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊƴƛΣ ŘŜƎƭƛ 
insaccati e dei salumi 

Il trattamento può ŜǎǎŜǊŜ ŀǇǇƭƛŎŀǘƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƎƭƛ ŜǎǇƻǎƛǘƻǊƛ ŎƭƛƳŀǘƛȊȊŀǘƛΣ ƴŜƭƭŜ ŎŜƭƭŜ ŦǊƛƎƻǊƛŦŜǊŜ Řƛ ŦǊƻƭƭŀǘǳǊŀ 
e conservazione delle carni, aumentando il tempo medio di conservazione e la deodorizzazione degli alimenti. 
[ΩƻȊƻƴƻ ƴƻƴ ƛƴŦƭǳƛǎŎŜ ǎǳƭƭΩǳƳƛŘƛǘŁ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ƴŜƭƭŜ celle. 

Lƴ ǇŀǊǘƛŎƻƭŀǊŜΣ Ŏƻƴ ƎŜƴŜǊŀǘƻǊƛ Řƛ ƻȊƻƴƻ ŎƻƳŀƴŘŀǘƛ Řŀ ǎŜƴǎƻǊƛ Řƛ ƳƛǎǳǊŀ ŘŜƭƭΩƻȊƻƴƻ ǊŜǎƛŘǳƻ ƛƴ ŀǊƛŀ ǇƻǎƛȊƛƻƴŀǘƛ 
ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭƭŀ ŎŜƭƭŀ ŦǊƛƎƻǊƛŦŜǊŀΣ ŝ ǇƻǎǎƛōƛƭŜ ƛƳǇƭŜƳŜƴǘŀǊŜ ǘǊŀǘǘŀƳŜƴǘƛ ǇŜǊ ƛƭ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘŜƭƭŜ ƳǳŦŦŜ ƛƴ 
modo selettivo (muffe bianche, verdi e grigie) che si sviluppano su determinati insaccati. 

  
 

  


















