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biatomico (02) ed un atomo di ossigeno (O) estremamente reattivo, in grado di ossidare e distruggere
molecole orgniche resistenti e difficilmente biodegradabili. A seguito della sua funzione di disinfezione la
molecola di ozono (O3) si riconverte in modo naturale nella molecola di ossigeno (O2) non lasciando quindi
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due atomi costituenti la molecola di ossigeno (O2) si separano e si legano in forma triatomica, ovvero|la
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contenitori, né trasportatoLa produzione avviene attraverso generatori di 0zono utilizzando unicamente aria
ed energia elettrica, con applicazione istait8 I £ £ QSt SYSy 2 RI GNI GGl NB®

Vantaggi e applicazioni in generale
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eliminati batteri, muffe, funghi, lieviti, virus, pollini e ogni tipo di parasstsono allontanate mosche,
zanzare, pulci, scarafaggi, formiche, cimici, tarli, tarme e piccoli rodit@ih %2 OB) B un@as naturale, non
AYVFALYYlILOoAESSES OKS y2y Llzs5 SaaSNB AYYFAFTTAYLlI G2
A 3 A S yisténte ke in pothi rilnuti si trasforma in OSSIGEDR), eliminando completamente, per effetto
del processo di ossidazione, anche qualsiasi odore (fumo, traspirazione, decomposizione, muffa, urina e
animali), lasciando una gradevole sensazione di puliieae.] Qh R BRSY AT T = 2aaA3asSyl
OKS NBALANRI Y2 S f{EQh totend aiutd KeBa |alta) dorfitra &llérdiel; as@ebe infezioni
perché abbatte la carica microbica presente negli ambienti e sulle superfici.

In conclusione:
1 E un trattamento ecologico
NAALISGGF f QFYOASY(S
E molto rapido ed efficace, nettamente superiore a qualsiasi altro trattamento
| sistemi di generazione 0zono non necessitano di prodotti chimici aggiuntivi
| generatori di ozono sono alimentati soltanto camma ambiente ed energia elettrica
Manutenzione minima
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CERTIFICAZIONI OZONO

Il Ministero della Sanityprotocollo n° 24482 del 31/07/1996) lo ha approvato e riconosciuto come presidio
naturale per la sterilizzazione degli ambienti contaminati da batétis, spore. e infestati da acari, insetti

Il Ministero della SaluteO2y / b{! RSt HTkMAakHAamMna KI NARO2y23aO0A
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Il trattamento di decontaminazione con ORIO ¢ in linea con le norme sullartificazione Ambientale Iso
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Permette di ottemperare alle normative vigenti quali: sicurezza nei luoghi di lad&@CR molte altre.
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2 ELIMINAZIONE DI BATTERI E GERNRUS
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(batteri, funghi e muffe) ed inattiva i virus che sono presenti su ogni tipo di superficie,dj dzA RA =y S
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la sua struttura impedendo il legame al suo recettore.
1 BatteriY f Q2 1 2cy @ediinte odsidazidne o distruzione diretta della parete della cellula con la
fuoriuscita dalla stessa dei componenti cellulari. | batteri muoiono per la perdita del citoplasma che
li sostiene in vita, questo fenomeno si chiama OSSIDAZIONE o0 OZOROLEHPPASMATICA. Poiché
F3A&40S AadGlyidlySFEYSyGS:y tQ2i2y2 y2y 02yasSyids
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un danno cellulare irreversibile. Sono necessarie piccole concentrazioni di ozono per ottenere
superfici libere da funghi e muffe, tuttavia, per distruggere colonie gia esistenti sono necessarig
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relativa.

7 Sporey f Q21 2y23 Ay O2yOSyidNITA2yA fS33ISNNVSyi{ES &dz

grado di spezzare la resistenza delle spore. Le spore sono involucri alcuni batteghe dreano
intorno alla loro superficie esterna quando le condizioni ambientali sono avverse, in modo da
rimanere in sospeso fino a quando le condizioni sono favorevoli ripristinando il loro metabolismo &
la loro attivita.

Tutti i disinfettanti necessiti2 RA dzy GSYLR RA O2ydal dd2 02y Af YR O

€ concretamente il processo piu rapido ed efficacp conosciuto. Il suo principale vantaggio rispetto ad altri
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Come interviene I'ozono per distrugge i batteri, i virus, le muffe e i funghi

Nelle figure riportate sopra, vediamo il meccanismo con il quale interviene I'ozono:

primo piano di una cellula batterica

l'ozono, mostrata in verde, entra in contatto con i batteri

I'ozono penetra nella cellula batterica

forma un foro nella parete batterica

le molecole multiple di 0zono creano una serie di fori nei batteri
questo porta a lisi cellulare e la distruzione della cellula batterica

oz S ol S A

A differenza di altri trattamenti, I'ozonizzazione non permette ai batteri di mutare.




2.1

TEMPI INDICATIVI DI SANIFICAZIONE

Di seguito sonaiportati i tempi indicativi per I'eliminazione di alcuni agenti patogeni, batteri, virus, funghi, muffe e

AyaSiidar olLlRaazy2 @FNAIFNBS Ay NBtFTA2yS tfF GSYLISNI G
VIRUS MINUTI VIRUS MINUTI
Bacteriphage 0,10 Salmonella Typhimurium 1,67
Tabacco mosaic 12,15 | Mycobacterium Fortuitum 1,67
Influenza 0,10 Poliovirus tipo 1 1,67
Morbo del legionario 19 Poliovirus tipo 2 0,50
Ebola 20 Coxsackie A9 0,16
Virus respiratorio Sinci Nuale 21 Virus enterici 98
Escherichia Coli 1,67 Rotavirus umano 10
Legionella Pneumophila 8
BATTERI MINUTI BATTERI MINUTI
Streptococcus Lactis 0,14 Bacillus subtilis 0.18
Streptococcus Hemolyticus 0,09 Bacillus subtilis spores 0,36
Streptococcus éres 0,10 Spirillum rubrum 0,10
Streptococcus Albus 0,10 Escherichia Coli 1
Micrococcus Sphaeroides 0,25 Salmonella Typi 3
Sarcina Lutea 0,44 Shigella dissenteryae 1
Pseudonomas Fluorescens 0,10 Brucella Albortus 1
Listeria Monocitogenes 0,11 Staphilococcus 10
Proteus vulgaris 0,11 Pyogenes aureus 10
Serraia Marcenses 0,10 Vibrio cholerae 20
SPORE MINUTI SPORE MINUTI
Pencilim roqueforti 0,45 Aspergillus Niger 9,10
Pencilim Expansum 0,36 Rhizopus nigricans 6,6
Pencilim Digitarum 2,26 Mucor Rocemosus (A) (B) | 0,58
Aspergillus Glaucus 2,26 Oosporaactis 0,18
Aspergillus Flavus 2,45
FERMENTI MINUTI FERMENTI MINUTI
Saccharomyces elipsoideus 0,22 Lievito di birra 0,11
Saccharomyces SP, 0,29 Lievito per pane 0,14
Saccharomyces cerevisiae 0,22
PROTOZOI MINUTI PROTOZOI MINUTI
Paramecium 5,30 ALGAE 0,36
Nemotote EGGS 0,36
FUNGHI MINUTI FUNGHI MINUTI
Candidgparapsilosis 2 Candiddropicalis 2
INSETTI MINUTI INSETTI MINUTI
Acarussiro 30 Tyrophagugutrescientiae 30
Tyrophagugasei 30
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2.2 TRATTAMENTO LEGIONELLA

La Legionella @ un batteri® 8 G NS Y YSY (1S y20A@2 LISNI f Qdz2Y2d {A |40
trasmesso per via aerea o per via orale se ingerito. | luoghi tipici di sviluppo della Legionella sono:

1 Umidificatori nei sistemi di ventilazione
1 Torri di raffreddamento
1 Ricircolo mi sistemi di trasferimento acqua

Questo batterio puo essere eliminato attraverso diversi processi di ossidazione con dosaggio di prodatti
chimici: cloro, bromo, permanganato, potassio, 0zox$, Q21 2y 2 § Rl cnann | odnnn| @
percuiA f &dz2 dziAfAT T2 Ay 1jdzS&ad2 GALR RA FLWLIXAOFTA2Y
climatizzazione impedisce la proliferazione ed il trasporto dei microrganismi.

2.3 ELIMINAZIONE ODORI
Deodorizzazione dei tessuti rapida, efficace e aomprocesso naturale

[ Q21 2y2 & dzyl a2ftdd A2yS SAGNBYlYSyGS dziatsS SR §F°F
susuperficiingenerald. QSTFSG G2 RSttQ2i2y2 y2y § R2@dzi2 | R |dzy
effettiva distruziols RSA O02YL}R2alA 2R2NRAaAI OKS &az2y2 LINBaASyl[iA

nei tessuti ed in generale nei materiali porosi quali moquette sintetiche e nel legno di mobili o di finiture.
DNYTAS F&ftF adz F2N)¥I 3Jled&i&iz tesshtingi mrgfdi, nedSupsFati NI {| NI
lignei ed in ogni volume raggiungibile dai gas espletando la sua azione.

l £ OdzyA O2YLl2adA 2R2NRaA az2y2 GFfA Ay ljdZd yidiz2 KIFyy2
appunto emesse dal compostovanno a colpire i recettori presenti nel naso umano. La riduzione
RStf Q2R2NB Llz5 I GFSYANB GNIYAGS t1 O2Yo0AylTAz2y§ O
NEALANREFY2d LYy LI NIGAO2fIINBE aFlF OSYRZIALABIBY RS NBSQ2 RIA N
A02YLI NBE 2 aA GdSydzZ LINRPLINARZ2 LISNOKS @Sy3azy2 2a

[ Q2T 2y2 8§ dzy2 adl a2 Ftf20NR2LIAO2 RStftQ2aair3asSy2 §R
caratterizzato da un elevato gra®A NBF GGAGAGE S RFEff QF SNB dzy F2NI S
che ha la capacita di reagire molto rapidamente e facilmente con svariate sostanze chimiche, tra cui i
composti odorosi:

T £t Q21 2y2 RAGARS A O2YLR&ala&ki 2R2NRAaA Ay &a2002LNER
1 isottoprodotti sono inerti, meno reattivi, meno tossici e con meno emissioni odorose, e perdono
tutte le caratteristiche organolettiche originali




9 y2y & ySOSaalNARF fQlF33FAdzydl RA dzf GSNA2NR 2RZ
elimina letteralmente gli odorinon li maschera come un semplice deodorante per ambienti che
avvolge le particelle odorigene in un film liquido

Ly2f N8B R2L]2 | @SNI NBIF3IAG2 tQ2T2y2 &A (NI &F2NYI

[ Q2 Tha Igf @pacita di eliminare gli odori di:

Pitture e vernici

Odori rarefatti su tappeti e tende vecchie

Odori di cibo e fritti su vestiti /o mobili

Composti organici volatili VOCs

Fuliggine e composti risultanti dalla combustione e da incendi
Putrefazionee composti da decomposizione di materia organica quali metano, idrogeno solforato,
ecc.

Tabacco e fumo di sigarette

Oli e grassi

Alcool

Animali domestici

Miasmi ed esalazioni del sistema fognario

=A =4 =4 -4 -4 -4
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3 SANIFICAZIONE AMBIENTALE
3.1 ABITAZIONI HOTEL OSPEDALI

Un nuovoconcetto di igiene

La pulizia ambientale delle camere di alberghi, case di cura e ospedali € un compito fondamentale per
prevenire la diffusione di malattie e per garantire le condizioni di igiene ottimali alla clientela o ai nuovi

2ALIAGA O [ Oadbi2ayz2y 8 SAF/FAA Gil20S S y I GdzNI £ S OKS LISNI S|

minuti, garantendo i seguenti risultati:

Eliminazione di virus, batteri, fghi e muffe
Eliminazione di odori di tabacco, odori organici, di cibo, di feci, di vomito, di spazzatura, di alcool.
Mantenimento delle condizioni igieniche degli ambienti e delle superfici

=A =4 -4 =4
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3.2 BAGNI SERVIZI IGIENICI E SPOGLIATOI
Ambiente pulito e disinfettato senza cattivi odori
Conunsistemaad | 2y 2 § LJl2aaAiAoAfS Yl yi

a
3t A 2R2NA OKS OKAIFIN}YSY(GS LRaa
contatto. In particolare si possono ottenere i seguersltati:

SYSNE f QA JabBafiee | Y
2y 2 AQAT dzLILI NBRA S
Disinfezione ambientale: eliminazione di batteri, funghi e muffe

Inattivazione di virus

Prevenzione della diffusione di malattie

Eliminazione dei cattivi odori propri del bagno

Eliminazione dei cattivi odori provenienti dalla rete fognaria

al yiGSyAYSyidi2 RStftQAIASYS | YOASY(llt€S
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3.3 IGIENIZZAZIONE ASISCUOLECASE DI CURA E DI SOGGIORNO
Sicurezza, igiene e comfort ambientale

Le scuole, gli asili, le case di cura, le case di accoglienza ed in generale le piccole comunita sono spazi
socialiin cui interagisce una grande varieta di persone esposte a rischi dovuti alla diffusione per contagio
AYONROAIF G2 RA YIFEFOGGAS GNIY 3ItA 2ALAGAD t NP LINA 2
non viene garantita con continuita si possocreare focolai di infezione e diffusione di malattie.

Gli ambienti e i locali spesso non sono completamente sanificati, Ssono poco ossigenati e presentano odor

A

diffusi e impregnati nei tendaggi, nefleoquetteso neitessutif Q21 2y 2 § dzy LI GSy G S

T2NyAa0S A t20FtA tQAIASYS FYOASYGlItS RA Odzh Kl

mantiene gli ambienti e i locali sanificati, controllati e disinfettati periodicamente.

Ly2f tohNdS f Q2

Previene la diffusione di malattie

Rende gli ambienti puliti e disinfettati

WAYY 28 fQFENRF S fI 23aA3Syl
Elimina i cattivi odori

=A =4 -4 =4
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34  OSPEDALI STUDI MEDICI E LABORATORI
9OGAGLINB NRAOKA AydziAti S IINIYyGANB €t QAIASYS Yo

La pulizia ambientalalegli studi medici e dei reparti ospedalieri € un obiettivo fondamentale per evitare
la diffusione di malattie.

Oggi, con i moderni protocolli sanitari, &€ indispensabile completare la tradizionale procedura di pulizia con
trattamento complementare dé F YA FA O T A2y S S RAAAYFST A2YS | YOA
patogeni. Sia i pazienti che il personale sanitario sono continuamente esposti al contagio ed alla diffusiong
malattie, per cui € di vitale importanza stabilire tutte le podsinisure di cautela e prevenzione. Inoltre in

un

Sy
di

luoghi dove avvengono visite e sono presenti flussi di persone elevati & possibile che i locali vengano

ossigenati in modo insufficiente oppure che si accumulino cattivi odori, portati dai pazienti stessi.

[ Q2T 2y2 & dzyl LRGSyidS &a2ftdd A2yS ylFi{dzN» Sz OKS
YIyiSyAYSyiG2 RStftQAIASYS | YOASYyGlItSYy

1 Prevenendo la diffusione di malattie

§ Offrendo ambienti puliti e disinfettati

9 WAYY2@8FyR2 fQFENAIF S 2aaA3asSylyR2ftl

9 Mani SYySyR2 f QA3ASYS ' YoASYyidltS S RStftS adzJSNF
Applicazioni

1 reparti ospedalieri

1 studi medici, ottici e dentistici
1 ambulatori veterinari

{1 centri tatuaggi

11
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4 MEZZI DI TRASPORTO
4.1 VEICOLI CAMPERIS IMBARCAZIONI

Pulizia e disinfezione

La disinfezionee IRS2 R2 NA T 1
Sall yarzys NROOI

ITA2yS RSA @SA02tA S RSttt (I
RA AN YRA @GFydar3a3ar LISNI f QdziSy

I LILX AOIFyR2 Q2T 2y2 ff QAy i SNYR ARSI 5SS (28 24 dal I DEFEAA

SOSylGdzrt A 2R2NR AYy LROKA YAydziAd [ Q21 2y2 § dziAf
autobus, treni, aerei, tram, metropolitane e mezzi di trasporto in genere.

Bastano da 10 a 30 minuti per:
71 eliminare senza lasciare residui odori di tabacco, cibo, rifiuti, escrementi, vomito, umidita
{ abbattere batteri, funghi e muffe
{1 inattivare tutti i Virus presenti
71 Pulizia tappezzeria con ozono

La tappezzeria ed i materiali tessili, a causa della loro struttahaglta si impregnano di odori provenienti
RFEf LINPOSaaz2 LINPRAziGAD2 RSA (Saadzia S RIFff Qdzaz
NEFEATTEF &2tAGFYSYyGS dziAftATTIFyR2 3N} YRA rfedzichéi A
spesso hon garantiscono risultati efficaci e duraturi.

vdzSaiA 2R2NA a2y2 FIOAt{YSYydS StAYAYlIoAtA O2y f Qdzi

direttamente sulla superficie del materiale, lo disinfetta ed elimina alla ragliedsiasi odore. Il vantaggio
O2yaraitsS ySt Flriad2 OKS tQ2il2y2 § dzy Il a SO2f23A
GASYS FihGdzr GF ySt Y2YSyG2 aidSaaz2z RSEfQFLILX AOFT A
Applicazioni

1 Tappezzeria di automobili
Tendaggi
Materialitessili
Lavaggi auto professionali
Disinfezione di auto usate
Pulizia di aerei
Pulizia ambientale di treni
Disinfezione di autobus e taxi
¢CNF GO YSyid2 RQdzNI2 S RAAAYTFSTA2yS RA | YodAf |y
Aumento dei tempi di conservazione degli alimenti durante i traspogof

=A =4 =4 4 -4 -4 -4 -4 4
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5 CURA DELLA PERSONA
5.1 CENTRI SPORTIVI TERME E SPA

Acqua cristallina, con effetti terapeutici

[ QdziAf ATT 2 RSfttQ212y2 ySttS GSN¥S S ySA &A&inSYA
SY2NNX¥A Gl yidl33aAxr LISNILENUWZABYHSA( 2NN ROt YOASYH By 62
STFAOFIOS OKS aAal O2y2a0Ardzizr y2y fIFalOAl NBaARdzA
Ft200dzA I yiS OKS NBYRS QI Oljdzr LIz ARy G SZIONRBYD A S

proprietario sono:

7 9Q Af RAAAYFSOGGryGS LIAG STFAOFOS YIA O2y2a0)
1 Non lascia residui ed ha effetti terapeutici
1 Alghicida e flocculante che fornisce acqua pulita e cristallina come fresca di sorgente
1 Nonirrita la pelle, i capellijigocchi e le narici
9 9GAGlI tQdziAft AT T2 RA LINPR2GGA OKAYAOAIZ y20A DA
1 Contribuisce al risparmio idrico in quanto non necessita di ulteriore apporto di acqua di rinnovo
1 Ha un effetto deodorizzante sugli ambienti
[ QF Olj dzl  &ffte 2sggudnii Vaniakygi terapeutici al bagnante:

Azione battericida e virulicida

Miglioramento della funzione respiratoria

Rilassamento muscolare e dei nervi

Maggiore ossigenazione sanguigna

aAItAZ2NI YSYy(d2 RSEEtQIrGOAGAGE OAND2fF G2NAI
Favorisce il trofismdei tessuti

Maggiore facilita nel ricambio idrosalino e lipidico

Aumento della proteinemia

Cr@2NARA&AOS fI RAdAINBEAA S tQStEAYAYITA2YS RA dzNE
Azione favorevole sui centri neurovegetativi
Azione antinflammatoria interna ed esterna

=A =4 =4 =4 -4 -4 -4 48 -4 -8 -

[ QF OljdzZt 2T 2y AdA3Sy2 aQMNBIAVRY Idz22 AG NI G2 | NNAOOKA
bagnante e migliora il suo stato di salute
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5.2 CENTRI ESTETICI E PARRUCCHIERI
Eliminazione degli odori e comfort ambientale per i clienti

[ Q2T 2y 2 § dzy O2 Y Ld 4aatani dOoksigaha €l cafagteNA¥dtoldalla sua elevata
reattivita e forte potenziale di ossidazione. Cio significa che ha la capacita di trasformare particelle
odorigene in sottoprodotti degradati, generalmente inerti, che perdono le loro caratienest

2NBFYy2f SGGAOKS 2NAIAYFEAZT a3INIRSG2tA FEfQ2f FF 4
per il controllo ambientale degli odori:

Rimuove tutti i tipi di odori: VOCs (composti organici volatili)
Elimina i microrganismi ed i pategi

WAYY2@3F S LJz2NAFAOF tQFYOASY(S
Fornisce un ambiente igienizzato e controllato

= =4 -4 -4

[ Q2T 2y2 StAYAYlF fSGGESNIEYSydS 3tA 2R2NAI bhb [ L

Applicazioni
T saloni di parrucchieri
 estetisti

1 centri di bellezza
f centrimassaggi

6 TRATTAMENTO ARIA
6.1 DISINFEZIONE E SANIFICAZIONE ARIA E IMPIANTI DI AEREAZIONE

Mantenimento delle condizioni di disinfezione e sanificazione in tutto il circuito aeraulico con un presidio
totalmente naturale

[ Q21T 2y 2 § dzy aWYASWNIOS yIIiBSYOKSE O02yaSydS RA I,candzl N
eliminazione dalla stessa di particelle inquinanti, molecole odorigene e microrganismi. Le propriet
RStfQ2l2y2 LRaadzy2 SaaSNB dziAtATT I GS Ay jdzSads

9 £ QSt A Ydivaktii ddariyg8ali rancido, tabacco, fogna e odori organici, fuliggine, ambienti che
hanno subito incendi, vernici, ecc.

9 tQSTAYAYFITA2YS RA YAONRNHIYAAYA RIFffQFIYOASYI
canali di distribuzione ai

¢ il mantenimento di condizioni igieniche ottimali nei condotti di ventilazione

la prevenzione della proliferazione e dello sviluppo di malattie trasmissibili per via aerea

= =4
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[ Q2T 2y2 FGidd dzy QSEtAYAYyFTA2yS O2YLX SGF RS3IEA 2R
deodoranti per ambienti, che mascherano gli odori inglobando le particelle odorigene in un film liquidg
LINE FdzY | (2 ® 5 2 badno ki geBrivartéNdSsi rirdsfortha rfudyamente in ossigeno, senza lasciare
tracce. Utilizzato per il trattamento di sanificazione aria in:

Cinema, teatri, sale congressi ed eventi

Ristoranti

Casino, discoteche, sale bingo, pub, bar

Ospedali, centri medicpensioni, piccole comunita e case di cura per anziani
Palestre, SPA, sale massaggi, sale di yoga pilates ed arti marziali

=A =4 -4 4 -4

7 INDUSTRIE ALIMENTARI
7.1 CANTINE E AZIENDE VINICOLE

Disinfezione e sanificazione di ambienti, botti e macchinari potente, naturaleenza residui

[Q2T2y2 & | YLALFYSYyGS dziaAtATTFd2 ySt aSiiz2NB GAyAacl

ambienti.

Come é noto, uno dei problemi principali della disinfezione delle botti & quello di eliminare con sicurezzg i

microrgana YA | RSNBYGA & tS83y2 2 ttQl OOAFAZ2 OKS LR

nuovo, in termini di odore, sapore ed aspetto senza contaminare la botte o lasciare residui che potrebber

ugualmente rovinare il processo di maturazionedeb.

2 NJ

G NJ

[ Q2T 2y2 8§ dzy LRGSYydS 3SyidiS 2aaARIFIyi{iSs OKS RAA[NI

inattivare i virus.

Si differenzia da altri disinfettanti per il fatto che questo non lascia nessun tipo di residuo o contaminante,
nondanneggid f f S3y2 2 £ QFOOAIA2 S Llzs SaaSNB | LILX A O

utilizzo per la disinfezione di botti & ampiamente comprovato, come gia detto € un gas altamente ossidant
penetra nel legno e disinfetta in profondita, eliraimdo gli odori ed i sapori nei successivi riempimenti.
Inoltre negli ambienti della cantina, nei reparti di imbottigliamento, produzione e maturazione puo essere¢

dzGAEATTEFG2 LISNIAfT O2yGNRff2 RStfS YdiEaRGNE di supeNitit QI

verticali e orizzontali dosato sotto forma gassosa.
Applicazioni

1 Sistemi per la disinfezione e pulizia con acqua ozonizzata
§ Sistemi per la disinfezione con 0zono gassoso
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7.2 DISINFEZIONE DI BOTTI SERBATOI VASCHE E CISTERNE
La disinfezione del futuro é gia presente

Il cloro, sebbene utilizzato in tutto il mondo, € una tecnica di disinfezione superatajisuso in quanto i
ad2A SFTFFSOHUGA adZf t Qd2Y2 a2y2 y202NALF YSY (S laRdenfey 2 &
YENROAST LISNI fF LISttS S LISNI A OFLISttADP 5QF £ GNI
Y6 Gdz2NF OFyOSNRBIASYlI® Ly2fGNB Af Of 2NB dziAf AT T G2
medicamentosi sgraeloli per il consumo umano.

[ Q2T 2y2 & dzyl GSOyAOlF LMAG STTAOIOSE ylGdaNItS S
serbatoi

vasche

botti

autobotti soggette a pulizia certificata

contenitori in genere di legno e acciaio INOX

=A =4 -4 -4 A

[ Q2T 2y2Y

{1 impedisce la proliferazione di batteri, funghi, muffe ed alghe eliminandoli per ozonolisi

f inibisce le funzioni dei virus
bStfS LINRPOSRdA2ZNBE RA fI @F33A2 S RAaAAYTFSIA2YyS Q21
raggiungere anche i puinpiu difficili e disagevoli interni al volume da trattare.

Applicazioni
T Sistemi di disinfezione e pulizia con acqua ozonizzata
T Sistemi di disinfezione con 0zono gassoso
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7.3 IMBOTTIGLIATRICI
Acqua pura e cristallina come fresca di sorgente
[ Q23aARFTA2YyS @yl O2y 212y2 RStfQlFOldad LR{lFo
tossici, organici, metalli pesanti, batteri, germi, microbi e sottoprodottVengono migliorate le
OF NI GGSNR&AGA g)K S 2NHI N28S9ddzx0KS ﬁRSfOfESYI-LEIjéd’zI-)\Z )\a/E:'R)G alA
al LZNARS® [} G§SOYAOl olalidl adzZ t Q21 2y?2 $ NA @2 dzl ARY |
2T 2y AT TG AFNIYGAEZOS 1 YFA&AAYIA LINIAITM2Y $ & QT BN
della bottiglia stessa durante la successiva fase di conservazione, oltre che permettere di avere la massima
igiene nei confronti della bevanda che deve essere imbottigliata. Inoltre viene mantenuta pulita anche la
stessaYO2UGAIEALFGNROS yStfS LI NIA YSOOFIYAOKS | O2yil
ottenere:

1 Ossidazione del Ferro e del Manganese

1 Riduzione dei sali pesanti

1 Eliminazione di colori, sapori ed odori

7 Riduzione della torbidita, del contenutdi solidi sospesi e delle richieste chimiche (COD) e

biochimiche (BOD) di ossigeno

1 Eliminazione di Alghe

1 Ossidazione di Composti Organici (Fenoli, Detergenti, Pesticidi)

1 Micro-flocculazione di solventi organici

1 Ossidazione di Composti Inorganici (Ciar&wmlfuri e Nitriti)

1 Effettuare il pretrattamento di processi biologici (Sali, Antracite, GAC)

71 Riduzione dei trialometani e di altri elementi organoclorurati
7.4 PANIFICI E PASTICCERIE
{FTYAFAOIT A2y S RS3IAtA | YO A S piddotti Ser atnSehtifpiQ sadi b siciri RA LINS L.
L GSad STFFShdda A aAalr ySt GGNXdGaGlEYSyidz2 02y 212y2 F
aria degli ambie:nti di lavorazione e vendita, hanno dimostrato le grandi potenzialita e gli effettivi giantag
OKS tQ2i12y2 Llzs O02yaSydidANB RA 20G6SySNB Ay 1jdzSails
/2y tQ21l2y2 & LIaaArAoAtS Gddd NB At GNFGGFEYSyid2z2 |RA

{1 locali di vendita e negozi di alimentari

1 cellefrigorifere per conservazione di dolci, pan carré, materie prime

{1 sale di lavorazione

71 sale di manipolazione e confezionamento del pan carré
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garantendof Ql 84Sy T I RA FdzyIKAZ &aLRNBI AFS S o6 GdG§SNR
diminuire il periodo di conservazione commerciale.

hizy2 ySttQlOljdt RA AYLIF &G2
I LILX AOIFYyR2 tQ2T12y2 ffQlF OljdZ RSffQAYLI &2 &arx 2i
j dzSaGtF RA&GNHZZISYR2 A TFdzy IKA Si2f R SfLI2-NBR dzBNBGEFS yRIS

si irrobustisce e allo stesso tempo la colorazione subisce un leggero sbiancamento grazie alla velocit3
234ARFTA2yS OKS KIF fQ2T2y2¢d !yl LIadl GNXaGarat
1 E pit bianca
1 Ha una consistenza maggiore
1 Il glutinesviluppa piu velocemente (le proteine si idratano prima)

Il pane lavorato rispetto ad un prodotto ottenuto senza 0zono, presenta le seguenti caratteristiche:
1 Massa piu elevata
1 Mollica piu bianca ed omogenea
f Crosta piu croccante e durevole
1 Aumento delvolume

7.5 LAVORAZIONE CARN
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[ Q21 2y 2Y dzyl &2fdzd A2yS AYRAALISY&aloAtS yStfQAyRdral

La qualita finale dei prodotti alimentari deperibili & condizionata dalle condizioni igisaittarie in cui

questi vengono manipolatiQ2 y F ST A2y FGA 2 AYYFIFLTTAYFGAD [ Q2T RY:
d

naturale, che si riconverte in ossigeno senza lasciare residui e che quindi non contamina il cibo, offren
AYLRNIFYGA @GFEyidl33A Ay GSNYAYA udlth tiptydi ambiénti. NerBageli 2

nelle sale di manipolazione e porzionamento carni e nei laboratori si incrementano le misure sanitarie,
jdzt yi2 A NRAAOKA RA AYyFSTA2yS 2 RA O2YyilFYAYLFTAz2Yy

Non altera gli alimenti
Dopo aver svolto la sua funzione si riconverte in ossigeno

=A =4 =4 4 A

/ 2y rioSdhd pdssibili le seguenti applicazioni:
¢CNF GGl YSYGA RSE€QF NRAL

1 Sale di manipolazione: prolungamento della vita commerciale del prodotto
1 Celle frigorifere: sui prodotti impedisce le riduzioni di dimensioni, le perdite di peso, il deperimenta
rapido deglialimenti
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Eliminazione dbatteri, funghi e muffe, tossine, spore e protozoi
Inattivazione dei virus
582R2NAT T IFT A2yS RSttQlFYoASyidS:E SOAlGlIyR2 tI 3ASy
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incrociata

CNIGGFYSYGA RSt Qb Ol dzt

1 Pulizia e risciacquo degli animali cedlati: disinfezione massima delle superfici degli alimenti senza

sprechi
1 Lavaggio delle attrezzature: disinfezione istantanea senza contaminazione

1 Sanificazione di serbatoi e cisterne: acqua pulita e sanificata in continuo con impianti in ottimo stat

1 Produzione di ghiaccio: ghiaccio sanificato, perfettamente trasparente

7.6 LAVORAZIONE SALUMIFICI

[ Q2T 2y2 GNR@GI AYLAS3A2 WISNItI alyAFAOITA2yS RS3t

insaccati e dei salumi

Il trattamento pudS 4 a SNBE | LILJX AOF G2 ffQAYGSNYy2 RS3ItA SaLkRa
e conservazione delle carni, aumentando il tempo medio di conservazione e la deodorizzazione degli alime
[ Q2T 2y2 y2y AYTfdA d0RleddzZ f QdzY ARAGLE LINBaSyidsS ySt

Ly LI NIGAO2tI NBX 02y 3ISYSNIG2NA RA 21 2y?2
Ffft QAYGSNy2 RSttt OStftlF FTNAIA2ZNAFSNI = 8§
modo selettivo (muffe bianche,erdi e grigie) che si sviluppano su determinati insaccati.

9ftAYAYIFTA2YyS RA 2R2NAY LINBGASYS I RATTFdzaA 2y
Disinfezione di utensili: consente la disinfezione degli utensili e quindi previene la contaminazion
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